
Aceitamos:

@agenciakelps

HORÁRIO DE FUNCIONAMENTO:

10h00 às 21h30 

Almoço: 12h00 às 15h00

Jantar: 19h00 às 21h30

www.spaziomarinehotel.com.br Cobramos taxa de  10%

/spaziomarinehotel

06  CAMARÃO À MILANESA 7 BARBAS 500G                 75,00

07  CAMARÃO À MILANESA BRANCO 400G                 91,00

08  CAMARÃO ALHO E ÓLEO 400G                 99,00

09  CASQUINHA DE SIRI (1 unidade)            19,00

10  ISCA DE ALCATRA ACEBOLADA C/ FAROFA 500G 69,00

11   BOLINHO DE CAMARÃO (12 unidades)     44,00

12  BOLINHO DE BACALHAU (12 unidades) 52,00

13  PORÇÃO DE FRIOS 63,00
Salame, queijo prato, pepino, azeitonas e ovo de codorna.

14  ISCA DE TILÁPIA 400G                                  63,00

15  ISCA DE PESCADA 400G                               56,00

16  KIBE FRITO (12 unidades)                         49,00

17  LULA À DORÊ  400G                                58,00

18  BATATA FRITA 400G 34,00

19  BATATA FRITA C/ PARMESÃO E BACON 400G 41,00

20  FRANGO À PASSARINHO 800G                        52,00

21  CALABRESA ACEBOLADA 400G                     43,00

22  PANCETA COM VINAGRETE 400G                     60,00
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Pratos
LINGUADO AO MOLHO DE CAMARÃO  25 95,00 26 180,00
Filé grelhado ao molho de camarão, 
arroz, batata rústica e salada.

SALMÃO AO MOLHO DE ALCAPARRAS   27 91,00 28 173,00
Salmão grelhado ao molho de alcaparras, arroz, 
purê de batata e salada.

PESCADA À DORÊ 29 57,00 30 104,00
Filé à milanesa, arroz, batata rústica e salada.

CAMARÃO À ROMANA 31 114,00 32 211,00
Camarão rosa empanado com farinha panko e 
queijo parmesão, arroz à grega, batata rústica e salada.

ALCATRA GRELHADA À MODA DA CASA 33 72,00 34 133,00     
Alcatra com cebolas douradas no shoyo, 
arroz, feijão carioca, batata rústica, banana à milanesa e salada.

FILÉ MIGNON GRELHADO ALHO E ÓLEO 35 81,00 36 151,00
Mignon grelhado, arroz, purê de batata, farofa e salada.

FRANGO GRELHADO 37 49,00 38 91,00
Filé de frango com ervas finas, arroz, purê de batata e salada.

CALDEIRADA DE FRUTOS DO MAR    39 155,00 
Peixe branco, lula, mexilhão, camarão, arroz, pirão, 
batata rústica e farinha branca.

1 pessoa                2 pessoas

Taxa de serviço
10%

Massas

 FETUCCINE  PENNE FUSILI  INTEGRAL

40  POMODORO                                                          29,00
Tomate, azeite, manjericão e parmesão.
41  CARBONARA                                                          33,00
Molho bechamel, creme de leite, bacon e parmesão.
42  BOLONHESA                                                          35,00
Molho pomodoro com carne moída e parmesão.
43  CAMARÃO ALHO E ÓLEO                                                                                                       38,00
Camarão 7 barbas, alho, óleo, salsinha e parmesão.
44  CAMARÃO AO MOLHO POMODORO                                                                                                       42,00
Molho pomodoro, camarão 7 barbas, azeite e parmesão.
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Adicional (180 gramas) : Frango   23,00 /  Alcatra   28,00 / Mignon   35,00



Saladas
45 TROPICAL 27,00
Alface, rúcula, cenoura, ovo de codorna,
azeitona verde e tomate cereja. 

46 FRANGO COM MANGA 35,00
Alface, rúcula, cubos de frango grelhado 
com ervas finas e manga.

47 SALMÃO GRELHADO 39,00
Salmão desfiado marinado no aceto, 
limão e mel, alface, rúcula, tomate 
cereja e gergelim.

Sobremesas
50  SORVETE TAÇA ( 1 bola ) 9,00

51  SORVETE TAÇA ( 2 bolas ) 17,00

52  MILK SHAKE 23,00

53  BANANA SPLIT 27,00 

Taxa de serviço
10%

54  VERÃO BURGUER  23,00
Pão, mussarela, hambúrguer, presunto, 
tomate e alface.

55  CHICAGO BURGUER 28,00
Pão, hambúrguer, mussarela, presunto, 
tomate, alface, bacon e ovo frito.

56  SANDUÍCHE  DA CASA 33,00
Pão, hambúrguer 120g, queijo prato, 
tomate, cebola roxa e alface.

57  SPAZIO ESPECIAL ( ABERTO ) 35,00
Pão, hambúrguer, mussarela, presunto, 
ovo, bacon, batata frita e salada 
(alface e tomate).
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58  MISTO QUENTE 14,00
Pão de forma, mussarela e presunto.

59  DOUBLE BAURU  17,00
Pão de forma, mussarela,
presunto, tomate e orégano.

60  BAGUETE DE ALCATRA   37,00
Baguete, alcatra, mussarela, cebola 
com manteiga, tomate e alface.



78 ÁGUA MINERAL 5,00

79 H2OH!  6,00    

80 REFRIGERANTE LATA 6,00    

81 SCHWEPPES CITRUS / TÔNICA 6,00

82 SUCO LATA / GARRAFA 7,00

83 CHÁ MATE COPO  6,00

84 GATORADE / POWERADE 8,00

85 SUCO COM ÁGUA ( POLPA ) 7,00

86 SUCO COM LEITE ( POLPA ) 9,00

87 CERVEJA LATA 6,00

88 CERVEJA LONG NECK 10,00
(Budweiser – Sol - Stella )

89 CERVEJA LONG NECK  12,00   
(Corona - Heineken)

90 CERVEJA 600 ML 15,00
(Original – Amstel )

91 CERVEJA HEINEKEN  600 ML 17,00 

92 SMIRNOFF ICE 13 ,00

93 CAIPIRINHA  18,00
(Cachaça)

94 CAIPIROSKA 21,00
(Vodka smirnoff) 

95 CAIPIRÍSSIMA 24,00
(Steinhaeger / Rum / Saquê )

96 ENERGÉTICO 250 / 473 ML  14,00

97 SACO DE GELO ( METADE ) 9,00

98 SACO DE GELO ( INTEIRO ) 15,00

99 CERVEJA ARTESANAL 473 ML 
Consulte disponibilidade.

69  CACHAÇA  6,00

70  SMIRNOFF 12,00

71  MARTINI / RUM 13,00

72  STEINHAEGER  14,00

73  CAMPARI 14,00

74  JACK DANIEL’S 23,00

75  JOHNNIE WALKER  18,00
Red Label

76  JOHNNIE WALKER 25,00
Black Label

77  GIM 13,00

Bebidas

Doses

62 BATIDAS 29,00
Vodka, leite condensado e fruta.
63 PIÑA COLADA 36,00 
Rum, abacaxi, leite condensado 
e leite de coco.
64 MARGARITA 33,00 
Tequila, Cointreau e suco de limão.
65 APEROL SPRITZ 30,00
Aperol, Espumante, água com gás 
e fatias de laranja.
66 SEX ON THE BEACH 30,00
Vodka, licor de pêssego, 
groselha e suco de laranja.
67 MOJITO 33,00
Rum, suco de limão, água tônica, 
açúcar e hortelã.
68 COQUETEL DE FRUTAS 
 SEM ÁLCOOL 29,00
Morango, abacaxi, limão, sorvete 
de creme e leite condensado.

Drinks

Taxa de serviço
10%


